
Menu

～アミューズ～ （先付）
リエット入りグジエール パテ・ド・カンパーニュ

チーズカナッペ サーモンマリネ
南蛮エビのタルタル

～プルミエ～ （1皿目の前菜）
真鱈の白子と和牛コンソメのアンサンブル

黒トリュフ香るドレッシング

～デュゼーム～ （2皿目の前菜）
ズワイ蟹の蓮根饅頭

佐渡産南蛮エビのビスクをかけて

～パ ン～
十日町産米粉パン

～ポワソン～ （魚料理）
幻の魚「アラ」のヴィエノワーズ

ソースアルベール

～ヴィアント～ （肉料理）
ロゼに仕上げた子羊のロースト
ジュダニューとパセリのソース

～デセール～ （デザート）
十日町産和栗のモンブラン

ラポートのスタイルでバニラアイスを添えて
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